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VINHOS

POR
JOAD PAULD
MARTINS

NO VERAO,
SOBRE BRASAS

AS FERIAS SAD, por exceléncia, perio-
dos de mudanca de habitos, mas tam-
bém podem ser de local de habitagdo
(0 que é frequente), ou ainda de outra
indole, como a mudanga da indumen-
taria; 30 dias sem gravata, de cal¢des
e havaianas, sem ter de se escanhoar
pela manha (ele) ou aperaltar (ela).
Sejam as férias no campo ou na praia,
o bom portugués ndo dispensa o
churrasco. E com razio: churrasco é
um momento sem reldgio, e a tarefa
pode estender-se pelo tempo que for,
ja que ninguém tem pressa. Ora,
quer o dito churrasco seja de peixe
(época de ouro das sardinhas) ou de
carne (do entrecosto as febras), o
vinho ¢ normalmente companheiro
de petisqueira. Vamos, passe o tom
politico da frase, tragar cenarios e
encontrar solugdes. Se por acaso
aprecia o espumante tinto, este € o
momento: sirva-o com sardinhas as-
sadas; se prefere o branco, pode, com
vantagem, servi-lo ao longo de toda
arefeicdo. Obrigatdrio: balde de gelo
ao lado da mesa (se nao houver outro
€ 0 qque as criangas usam na praia for
suficientemente grande, use-o sem
receio...). Passemos aos outros bran-
cos: os verdes sdo um classico estival,
frescos e acidos, a pedirem compa-
nhia de saladas de gambas ou de bu-
zios, améijoas, sapateiras recheadas,
etc., tudo do mar, tudo servido frio;

dos restantes brancos, todo o pais tem
propostas para oferecer, mas, segu-
ramente, estes ndo sao os melhores
momentos para os grandes vinhos,
como ndo sdo para brancos pesados.
Esses deixe-os para o outono. Rosés
aqui jogam no mesmo tabuleiro dos
brancos. Nos tintos, passa-se um
pouco a mesma coisa: grandes tintos
e muito encorpados ficam para de
pois das férias em petit comité; agora
pode ser época para verdes tintos (se
for apreciador do género) ou tintos
frutados, jovens e de prova facil, sem
taninos complicados e de pouco ou
meédio corpo. Em qualquer dos casos,
a questdo da temperatura de servigo
é fundamental. A uma elevada tempe-
ratura ambiente ndo deve em caso
algum corresponder um vinho tinto
sem ser refrescado; estara a dar cabo
do vinho ou, para ser mais radical, a
ndo respeitar o vinho e o produtor. A
solugdo mais prética € de novo o bal-
de de gelo, e depois gere-se, a gosto, 0
tempo no dito balde. Outro tema que
merece conversa sdo os copos. E claro
que, em ambiente descontraido de
churrasco ao ar livre, ndo raramente
com mesas improvisadas e em ter-
renos inclinados, os bons dos copos
sofrem as “passas do Algarve”. Mas,
como repetidamente tenho afirmado,
todos os vinhos merecem bons copos,
pelo que, a ndo haver copos decentes
— e hd baratos e bons —, mais vale
nao beber vinho e optar por outras
bebidas. O churrasco ndo vai dar pela
diferenca e os bons vinhos querem-se
acarinhados. @

€) ESPUMANTE VERTICE RESERVA CUVEE BRANCO 2009
Regido: Douro Castas: Touriga Franca, Gouvejo, Malvasia Fina

& outras Produtor: Caves Transmontanas Enologia: Celso Pereira/
Pedro Guedes Preco: €35,60 (em magnum). Para grupos maiores,
pondere sempre 6 uso de garrafas magnum Dica: Use flutes

e leveagatrafa J& fresca para o balde de gelo

0. QUINTA DE SANT’ANA VERDELHO BRANCO 2013
Regido: Reg. Lisboa Casta: Verdelho Produtor: Quinta de
Sant'ana do Gradil Enologia; Antonio Maganita Prego: €11. Branco
detlcado, para as satadas que antecedem o chuirrasco Dica: Nao
exagere no frio, porque o vinho perde sabor. Entre 8 €10 graus

€) VERSATIL TINTO 2013
Regiao: Reg. Alentefano Castas: Lote de varias castas
Produtor: Casa Santa Vitéria Enologia: Bernardo Cabral
1 €2.89. Muito bem na fruta, muito fresco e leve, tudo o que
é suposto para churrasco Dica: Multo polivalénte a mesa, com
a vantagem de todos irem gostar
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